


Apéritifs :
Une mini bouchée au chorizo
Une mini bouchée aux cl’mampignons

Un oeuF de Noél, St Jacques et mandarine

Entrées froides :
l:oie grads maison

ou

l:antastique de St Jacques

Entrées chaudes :
Délice de crevettes au CLans
ou

Cassolette de vis de veau et morilles

Coeurs de repas :
Dou’a'r’cje sauce Dé‘r’igorcj aux ]qgues con{:lfes

ou

CiveJc de chevreuil sauce aux cing baies

Accompagnements :
—ﬁmhale J/écr’asé cje pommes Ae terre, patates Jouces et marrons

ou

l:onJant de tomates et ratatouille




Apéritifs :

Mini bouchée au chorizo O,85€/piéce
I\/Iini bouchée aux cLampignons O,85€/piéce
Saumon et artichaut en verrine ........ocoviiiiiiieeie e ’2,(50€/piéce
Ivlini L)U‘r’ger Eoeu{: et comté ... '2,(50€/piéce

Entrées froides :
%rrine de butternut et St Jacques 5,IO€/piéce
Douceur’ de ]Coie gras et pommes ]Cagon tatin (),IO@/piéce

Entrées chaudes :

Dé'ice de crevettes au CI’waHis é,’25€/pa‘r”c
Cassole’cte de vis de veau et morilles 8,40€/pa'r’t
Saint Jacques en Feui”e’cé (5,40€/pa1~t
Escm’)gots de Bourgogne tres gros - |_a|l)e| rouge 8,70€ la douzaine

Coqui”e St \Jacques a la NormanAe 7,’25€/pa'r’t

Cceurs de repas :

Dou'a'r’cje sauce Dérigorcj aux ]Elgues con]qtes ......................... I|,30€/pa'r’t
Calai”auJ sauce chorizo IO,éO€/pa1ﬂt
Magre{: de canard sauce }Eoie gras et Pgues |O,30€/pm°t
Clwapon sauce Sau’ce—r’nes et cqpes .o Q,QO€/PGT’+,
Civet de chevreuil sauce aux cing baies IO,QO€/pa1~Jc

Accompagnements :

Timl:ale d écrasé de pommes de terre, patates douces et mavrons..4,7o€/pa'r’t
J:onolant de tomates et vatatouille ... ’2,|O€/pa1’>Jc
@‘r’atin de pommes de terre aux CEPES «otentit i 7,|O€/pa'r’{:
—l;tin de tomates con]qtes et oignons caramélisés 4,70€/pa'r’t




+—ole Gras maison

¢ ]1o€/kg




CeH:e année, notre rayon ]Evomage se pare
de ses p’us beaux atouts pour vos tables de Fé{:e |

Découvrez nos nouveautés Festives : Sapic Blanc, Etoi’e Bl —ltr’uﬂle Noiwe,
Monfagne Noi‘r’ et Be‘r"r’qlizz, de dslidic e Ba i 2

qui raviront les amateurs de bons Fﬁomages.

|_o|issez-vous tenter par nos beurres aromatisés : ail et Fnes herbes,
piment cJ/EspeleJche et beurre a la truﬂte, pa‘r’Faits
pour dccompdagner vos p|a+,s et apéri’ci}ts de Noé|.

J;Jc ne manquez pas notre sélection spécia’e ]Eéfes 3
B‘r’ie ) —|;uﬂte, Ba'r’isien —Fr’u{:Fé, —|_omme de Clﬁévve, B‘r’eL)is
a la —I;U]EFe et un surprenant ]Cr‘omage au lait de coco

pour une touche ol,originalité.

CommanJes de plateaux de {I'r’omages :

|_es commandes sont incjispensaues

pour la réalisation de vos plateaux (minimum 4 pe‘r’sonnes).

J;”eg sont ouvertes jusqu/au dimanche 21 décembre, dernier délai.
Densez A conserver votre numéro de commande

pour venir récupérer votre plateau le jour \J f

Des p‘r’oAui’cs allexception pour des Fé’ces gouvmanJeS,

conviviales et pleines de saveurs |




Entiéres ou désossées
Natures ou farcies

Clmpon I00% végétal
Clmpon ]Ee‘r’mie'r’ |abel rouge

De’ci’c Ckapon
Poularde fermizre
Pintade fermizre

DinAe Fermié‘r’e |abel rouge
Dintaole cl’maponnée
Cai”e impéwiale

Oie fermizre

Doulet ole B‘r’esse
Dou'anﬂole de Bresse

Carna‘r’A entier

Ca nette




Les Ro6tis de Canard

[26ti magret au foie gras
[Qati magret
au piment d spelette
[Qsti magret au miel

Le Gibier

Sanghev sans os

Gigue de chevreuil avec os

=

R Gigue ole cl‘-evreuil sans os
SUREEaA Bicke/Cequ

Les farces

l:a’r’ce ]Coie gras

l:a‘r’ce Mori”es
-l:a”r’ce aux ]Eruits

Earce Forestiére




v Drises des commandes unigquement au magasin.
v/ Daiement a la véservation pour la partie traiteur
e I_es remises CE ne slapp|iquent pas sur la partie traiteur

v Merci de venir avec votre numéro de commande le jour du retrait.

v Dans la limite des stocks Jisponiues.

boucherieorlea naise@g mail.com

02.38.42.74.04

il route Natiomale 20 - 45770 SA[RAN

RonA-point du cinéma

Du lundi au samedi de QI’I o IQl’\Z’)O sans interruption
Dimanclwe de Ql’u a 12h30

Mer’cv’eéi 24 décembre : Qlw a 15h
Jeuoli 25" décembre : magasin Fevmé
MercveJi 31 décembre : QL a I5h
Jeuoli | janvier : magasin Fe'r’mé



